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Version:
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@gina: 1de3 J

7 UNIDAD OPERATIVA: Cabd de Cichw a

al

[

TTE L R A

5 RESPONSABLE DE LA VERIFICACION:  A{ Cone \ 3. FECHA:
g fninonErEing Ta. LS UL LIS vewe Longdo 23~ 0§-202S

J -

&
4 5. .
o OBSERVACIONES
: ASPECTO Y AREA A VERIF'lCAR PLAGA GENERALES
4.A [ AREA COCINA | !
Revise las siguientes dreas de la cocina en busca de \
evidencia de plagas.
Uniones entre el piso y las aredes aredes
A1 techos. Peey i e ! \ N.A \ N oA ;
A2 Debajo y en la parte de atras de la nevera. t T WA ]
Ps Debajo de la estufa. \ N.A N A |
A4 | En las bandejas de la estufa. \ WoA | N A ]
A5 [ Debajo, encima y dentro de los gabinetes \ N.A | NoA |
| A6 | Debajo de la estanteria \ N A | N. A Il
[ A7 Dentro y en el contorno de la campana extractora \ N.A N_.A ]
| A8 Dentro y alrededor de la caneca. | nN.A | N.A ﬂ
[ A9 Debajo del lavaplatos \ WA | N.A
F/?no En el techo falso de la cocina | ~N.A | N-A 4‘\
[4.B AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS \ NoA | N A
Uniones entre el piso y las paredes y paredes Y \ J
B.1 fechos. N - e N.A
1 B.2 Debajo y en los entrepafios de Ia estanteria \ N. ¢ NLA J
[B3 Debajo de las estibas \ N.P N.A 1
| B4 Dentro de las canastillas | NP NG A |
4.C CUARTO DE ALMACENAMIENTO DE \ \ j
) RESIDUOS ,
Uniones entre el piso y las paredes Y paredes Y \
\ C.1 techos. © e N A
C.2 Dentro y alrededor de la caneca. \ NP WA
4.D SALONES Y OFICINAS i
Uniones entre el piso y las paredes aredes
D1 techos. peey i =P ! N'\(? N.A
[D.2 Dentro y fuera de los gabinetes NP N A
D.E BANOS ' |
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
E1 techos. N ¢ N.A
E2 Cisterna e inodoro N.P N, A
4.F CUARTO DE MATERIAL DIDACTICO/LUDICO
Uniones entre el piso y las paredes aredes
1 techos. proyias P P Y N-A N-A
F.2 Debajo v en los entrepafios de la estanteria N.A nN.A
F.3 Dentro-y alrededor de las cajas N-A N-A
F.4 Alrededor de las colchonetas LA n A
4.G LAVANDERIA
Uniones entre el piso y las paredes y paredes
G techos. y N-A NGA
G.2 Debajo y alrededor de la lavadora N.A N- A
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Version: 0

Fecha: Memo Int. 38379 —
18/07/2017

Pagina: 1de 3

1.

UNIDAD OPERATIVA: (nbildo YKichwer

N

RESPONSABLE DE LA VERIFICACION: Ay

e on s Ty i 1o e, g S T 7 T Y T R AR JE R
{5;02&5;!"8 {2 18 RErsdis QU redizl veEniiiasion

a\}ca C);\,fjo

3. FECHA-MES:
23-0S-20m S

4.
ASPECTO Y AREA A VERIFICAR

5.
ELEMENTOS

B.
ACCION
CORRECTIVA

AREA COCINA

Revise que en la cocina no existan elementos en
desuso que estén acumulando suciedad y sean
usados como habitat de roedores e insectos.

N.A

Revise que en la bodega no exista acumulacion
de empaques (bolsas, cajas de carton, guacales,
costales, frascos, etc.)

N ¢

AREA DE BODEGA

Revise gue en la bodega no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad vy
sean usados como habitat de roedores e
insectos.

Revise que en la bodega no exista acumulacion
de empaques (bolsas, cajas de cartén, guacales,
costales, frascos, etc.)

N-P

CUARTO DE BASURAS

Revise que en el cuarto de basuras no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usados como habitat de
roedores e insectos.

Revise que en el cuarto de basuras no exista
acumulacién de empaques (bolsas, cajas de
carton, guacales, costales, frascos, etc.)

N LA

SALONES Y OFICINAS

Revise que en los salones y oficinas no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usados como habitat de
roedores e insectos.

N-P

Revise que en los salones y oficinas no exista
acumulacion de empadues (bolsas, cajas de
cartéon, guacales, costales, frascos, etc.)

N

BANOS

Revise que en los bafios no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad y
sean usados como habitat de roedores e
insectos.

N. €
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Revise que en los bafios no exista acumulacion
de empaques (bolsas, cajas de carton,

2 guacales, costales, frascos, efc.) N P

N-A

F CUARTO DE MATERIAL DIDACTICO/LUDICO

Revise que en el cuarto de material didactico no
1 existan elementos en desuso que estén

acumulando suciedad y sean usados como N. A
habitat de roedores e insectos.

N-A

Revise que en el cuarto de material didactico no

2 exista acumulacién de empaques (bolsas, cajas N. A

de cartén, guacales, costales, frascos, efc.)

N A
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Version: 0

Fecha: Memo Int. 38379 ~
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Pagina: 1de 3

(NOMBRE DE LA UNIDAD OPERATIVA) Cabldoe K chwe

1. RES

PONSA

BLE DE

Lo T s i

HAVERFICAOION Alvowe Conggo

2.FECHA:
VLB -~-08 -201%

3.ASPECTO Y AREA A VERIFICAR

4.
CALIFICACION

5.
ACTIVIDAD POR
IMPLEMENTAR

w
o

AREA DE COCINA

TA

W-A

Aberturas entre puertas y piso (exteriores)

WA

N LA

Aberturas entre puertas y piso (interiores)

N-A

NN

G IRy >

Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de
la cocina

N~

o

Los marcos de puertas y ventanas son
herméticos.

N

Paredes y techos de la cocina estan libres de
agujeros.

N-A

z |z |z

N
-A
A

Los techos de la cocina acoplan herméticamente
con los muros.

NN

Estado de las rejillas de los sifones de la cocina.

AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS

N LA

W |2 > > > > P>
o

Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de
la bodega de alimentos.

A

o
b

Los marcos de puertas y ventanas son
herméticos.

w

Paredes y techos de la bodega estan libres de
agujeros.

EY

Los techos de la bodega de alimentos acoplan
herméticamente con los muros.

S e >

OTRAS AREAS

Los techos de las demas areas acoplan

herméticamente con los muros.

Z
»

Empalmes de pisos y paredes libres de agujeros.

ool o ¢l w| m

TR 510

Paredes interiores lisas libres de ranuras

z|z
>>

La calificacion de la verificacion es:1 = ACEPTABLE 2 =NO ACEPTABLE

Pdgina 1 de 2 (Verificacion Hermeticidad)
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTARG.

SECRETARIA DE INTEGRAGIGN SOCIAL

FORMATO LISTA DE VERIFICACION DE LIMPIEZA, DESINFECCION Y ACCIONES CORRECTIVAS

Codigo: FOR-PS8-068

Versién: 1

1"Fecha: Memo Int 33907 =

15/06/2018

Pagina: 1de 5

1 NOMBRE DE LA UNIDAD OPERATIVA: Cealb\\ doe Ldhwar

MES: \40\,\}0

ANO: 9015

2. Nombre del responsable del diligenciamiento:

A\u NG Covxeéo

4. Areas, alimentos,

espacios 0

elementos a

considerar segtn la

unidad operativa
= Ll

Paredes

Techos

Ventanas-anjeo

Puertas

Mesones

Canecas

Estibas

Sillas

Canastillas

Extintor

N T e o ol el e B

ENENEJESEAEN R BN R P P

havamanos

Lockers

PRYEEN
—

NP
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Version: 1
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SECRETARIA OE INTEGRACION SOCIAL

FORMATO LISTA DE VERIFICACION DE LIMPIEZA, DESINFECCION Y ACCIONES CORRECTIVAS

4. Areas, alimentos,
espacios o
elementos a
considerar segin la
unidad operativa

Sanitarios

Fecha: Memo Int 33807 —
15/06/2018

| oIV e Y ]

Pagina: 2de 5

L3 b

AL AL L
Lavamanos 1 1 4
Pisos LA A A I
Paredes 1 A 4
Techos 1 a A4
Puertas 4 A A ]
Canecas y) 1 1

Carro estrujador L 1 i | ]
Lavadero 1 1 i
Traperos 2 4 1
Recogedores A 1 A
Escobas 1 1 1

Punto Ecoldgico

Sy
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‘ Version:

Bcha:

Eégina: 4deb

-

s&cagTAaiA DE INTEGRACION SOCIAL

{ 5 6. 7

. . ACCIONES CORRECTIVAS .
OBSERVACIONES (TIEMPO PROPUESTO) RESPONSABLE(S)
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Codigo: FOR-PSS-069
A PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES | /o ci6n: 0
e Focha: Memo Int. 38379 -
ALCALDIAMAYOR FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS 18/07/2017
DE BOGOTA D.C.
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1de 2

PROGRAMA DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

FECHA 73 -0% - 201°LS
. UNIDAD OPERATIVA: '

. AREA ‘ \

. RODENTICIDA APLICADO N

. INGREDIENTE ACTIVO

1
2
3
4. PLAGUICIDA APLICADO \
5
6
7

. DOSIFICACION N

8. PLAGA A ERRADICAR

9. EMPRESA QUE EJECUTO EL
PROCESO

10. RESPONSABLE(S) DE LA
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE
SE REALIZA EL CONTROL.

11. OBSERVACIONES GENERALES: T realvdar  Co Myol Ae P\o\a @S, toAcs los

\wcsnvun»ew)VéS encontveon Aos Euéram resvd bos  Sin nagon

PY éxo\n',v-«-a




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO CONTROL DE LAVADO Y DESINFECCION
DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

Cadigo: FOR-PSS-064

Version: 0

Fecha: Memo Int. 38379 -
18/07/2017

Pagina: 1de 2

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

CONTROL DEL LAVADO Y DESINFECCION DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

(lAv:lllw(Ai\

Colldo

3 Jﬂ k.n C.u.scd‘t:*)

K\. (AN

OBJETIVO: Verificar y realizar seguimiento a la higienizacién del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado
almacenamiento del agua que se utiliza en las diferentes etapas de operacion de alimentos en las unidades

operativas.
1. RESPONSABLE DE LA VERIFICACION:__Aluawvo Cbm:\_\a
2.Nombre de la 3. 4. 5. - B 7.
Empresa y fecha Préxima fecha de Nombre del Ingrediente Concentracion Firma Responsable
actual de higienizacion desinfectante activo utilizada Verificacién y
higienizacién usado , Seguimiento
FUM\SM(OAGS 7'0 =205 (ab\ejcoi 1 Tobleten » i j / //k
SAS “H=on DesinpecXarkes < °
TKe ‘sw\m At Ae bgua. AN
,\M\
\\
\\
\\




PROCESO DE PRESTACION DE LOS SERV!C!OS SOCAL
PROCEDIMIENTO PARA LA OPERACION DE LA ENTREGA DE APOYOS
sowsmmers ALIMENTARIGS £N LOS SERVICIOS SOCIALES

T FORMATO SA21-VERIFICACION VEHICULQS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS
CANASTAS CABILDOS (NDIGENAS

INFORMACION DEL CONTRATO- CABILDO INDIGENAS

NGMERD: B0 S — 2025 TFECHAT | 24-0S - 2025 ]
OPERADOR: Lilizencie gi nombrs &l Cabilids, Calbi\cho  Wnclain CA )
FECHA VERIFICACION: TH-0S-201LS ~ HORAVERFICACION: (L 00 P

{No. DE ENTREGA: 2 IPROVEEDOR: 10« Sdvbuidgro Ay M

DATOS VEHICULO: .
TIPO DE VEHICULO: Tovagon ]

PLACA: TkC 94U CAPACIDAD: HOOO i

LLEVA LEYENDA "TRANSPORTE DE AUMENTOS™ sk v ND: 5

- Callficacién de Ia verificacién es: C = CONFORME - N.C.1 NO CONFORME _

— . DOCUBMENTOS Tl cAuRCACON | 7 . - OBSERVACIONES -
CONCEPTO SAMITARIO CUMPLE O
{FAVORABLE-MENOR A UN ANO

FECHA: {\ o 0S —201LS
TARIETA DE PROPIEDAD

C

C
REVISION TECNOMECANICA Y DE C
. {GASES

C

LICENCIA DE CONDUCCION

PRESENTA FORMATO DE LIMPIEZA
Y DESINFECCION DEL VEHRICULO
IMPLEMENTADO  ANTES  DEY ~
CARGUE.

P cann
T LA Y NERMENCIDAD .. | CAUFICACION | - o .. ..  DBSERVACIONES
HERMETICO

PISO LIMPIO

PAREDES LIMPIAS

TECHO LIMPIO

NGO SE ENCUETRAN SUSTANCIAS
QUE PRESENTEN RIESGOS DE c
CONTAMINACION,

ELEMENTOS T | caurication oL - . OBSERVACIONES

TIENE ESTIBAS C T~

LOS ALIMENTOS SE TRANSPORTAN | M K
DENTRO DE CANASTILLAS

LAS CANASTILLAS ESTAN LIMPIAS (NI

COLOCA LOS ALIMENTOS SOBRE Q,
BASES, CANASTILLAS O ESTIBAS

olelole

\
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PROGESO PRESTACION DE S8ERVICIOS 8OCIALES PARA LA INCLUBION SOCIAL

Cédigo; FOR-PSS-233
PROCEDIMIENTO OPERAGION ENTREGA DE APCYOS ALIMENTARIOS EN LOS BERVICIOS

Vargion: O
SOCIALES
ALEALDU NAYOR 2019026406 -
_,_____.L_.E—-—— FORMATO VERIFICACION VEHRICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS CANABTAS CABILDOS 31052019
SCCRLIARW DL WTEGRACK SOCAL INDIGENAS

Hofe; 1de 1

S EATIRICACION:

EL CONDUCTOR Y $US AUXILIARES PRESENTAN C
LISTA DE ASISTENCIA AL PLAN DE CAPACITACION,

EL CONDUCTOR Y SUS AUXILIARES PRESENTAN
CERTIFICADO MEDICO DE  APTITUD PARA

MANIPULAR ALIMENTOS CON VIGENCIA INFERIOR A C
UN ARO, :
CUENTAN CON DOTAGION COMPLETA C \
EL PERSONAL APLICA BUENAS PRACTICAS DE ¢
MANUFACTURA
AN
OB3ERVAGIONESIGENERALES
PRI\ / ~
07 \}L y i =
ey 24 ¥ ~ / Ao 4 fé«b‘ﬂifl
FIRMA RESRONSABLE O COORDINADORIA ‘ FIRMA. CONPUCTOR VEHIGULO
NOMBRE Y APELLIDOS: NOMBRE ¥ APZLZIDOS: N/
Meocs. Conejo 7a )T
cARGO: Plogy o {og o ewpresa; D) St Luidova A /7
C.C: 01365435 ccy ZA24LL 2.2
AT,

powered by (& CamScanner




PROCESO DE FRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES
PROCEDIMIENTO PARA LA OPERACION DE LA ENTREGA DE APOYOS
ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

e FORMATO SA22-VERIFICACION DE ALIMENTOS EN BODEGA DE
) T ENSAMBLE CANASTAS CABILDOS INDIGENAS
FORMATO NO CONTROLADG

Fechade vista: 25— O S —LO 2%
Cabildo indigena: Ce-imlads Kiclhhwua

Direccion: C,\\ A 4% N\ A - &  |Localidad: Qr\,\aafﬂ\, o |Telfono 3 51 £ AXLEL
Concepto higiénica sanitario de la bodega de ensamble: @v’;,'st\r Lovdara Ay 4

7

pctato: NS OGN Haordad sanitaria b red

Fecha de visita: C) %

S0 - e Y OO 2L S Mo\r‘%&
ASPECTOS A VERIFICAR | cuweLe | cunone | anea OBSERVACIONES

#E {1. Labodega esté destinada exclusivamente para
- {el manejo de los alimentos.

2. los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos
— son de materiales que no generen sustancias
toxicas; resistentes, no porosos, impermeables, no f
absorberntes, no deslizantes y con acabados libres
de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.

3. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos dispone de servicios sanitarios en buen
“lestado, funcionando adecuadamente, dotades con
jabén liquido, toallas de papel o secador de mancs,
papel higiénico y papeleras con bolsa plastica y
tapa. : ol

4. La bodega destinada para el ensamble de /

alimentos se encuentra en dptimas condiciones de
limpieza y desinfeccidn.

5. Los slimentos envasados y materias prinas
empleadas  dan cumplimienio & Ja Resolucion /
£100/2005 por medio de las cuales se establecen

- los requisitos de rotulado o efiguetado gue deben
' cumplir los alimentos y materias primas de
alimentos para censumo humano.

5. La vida Uil de cada alimento corresponde a lo /
establecido en las fichas técnicas de producto. .

7. Todos los alimenios son ensamblados bajo :
techo.

de calidad establecidas en las fichas técnicas de los

8. Las canastas se gjustan a las especificaciones p / \
alimentos.
Elililabon

9. Las canastss se gjustan a las especificaciones
de cantidad establecidas en las fichas ecnicas de
jos alimentos y de canasta.

40, Los alimentos corresponden al listado de
muestras de marcas aprobadas.

11. El empaque primario Yy secundario de los /

alimentos es acorde con jo especificado en el anexo
teonico Y fichas técnicas de los alimentos.
S

i e 29 P
Powered by Q“E CamScanner




<7 Cimar

EsEeT

e
L

12 El personal manipulador cuenla con o plan de
capacitacién continua y este se puede veriflicar en el
momento de la visita,

B

Vs

r\r"l ‘{i&'@" ) ;‘?"Eg’?{%g‘

3, El personal manipulador de alimentos cuenta con
Certificado médico de aptitud para manipuler alimentos con
fecha de expedicién menor a un afio y estos documentos
pueden verificarse on el momento ds {a visita.

14. B personal manlpulador de alimentos cuenta con la
respectiva dotaclon.

15, El personal manlpulador de alimentos aplica las busnas
practicas higlénicas y de manufactura,

pred

18, Cuentan con plan de saneamlento ajustado 2 la bodega
= 'de ensamble de allmentos.

v

\ OBSERVACIONES GENERALES

\

\

\

\

\

\

Nombre del representants
del proveedor del cablido:

Nombre del profesional en

7 HL

trictéo
e @’O\E\'ﬁc ;‘rﬁg&m NG O
W

No. De cédula: "?5/ 4852 5;?6

No, De cédula: & \?&6%}5 ‘

Reallzar verificacién mensuel a las condlciones de la bodega y calldad de los alimentos del provaedor de allimentos del cabildo,

Powered by @ CamScanner
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PROCESO DE PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOGIAL
PROCEDIMIENTO PARA LA OPERACION DE LA ENTREGA DE APOYOS
ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO SA21-VERIFICACION VEHICULOS DE TRANSPORTE DE AUMENTOS
CAMASTAS CABILDOS fHDIGENAS

INFORMACION DEL CONTRATO- CABILDO INDIGER AT

CURIRTE MO

L IRULART)

INUMERD: 8043 - 1023

o] 59 ok-307s ]

QPERADOR: Wilizesicls 2t nombrs gl Caldids,

Ocdo\de Kecdaas on *

FECHA VERIFICACION: 28~ ¢S - w0zt

HORA VERFICACION: Oi = 35S £H

{No. DE ENTREGA: 2

DATOS VERICULD:

[PROVEEDOR: Ylycvos .

TIPO DE VEHICULO:  Tovy o

PLACA: (a2 54T

CAPACIDAD: 008 FA

LLEVA LEYENDA “TRANSPORTE DE AUMENTOS™ Sk g

Calificacién de Ia verlficaclén es: C = CONFORME - N.C.: NO CONFORME

N@: 5

DOCURMENTOS CALFICACHON - QRSERVACIONES
| ICONCEPTO SAMITARIO CUMPLE O

{FAVORABLE-MENOR A UN ANO C

FECHAZ @2 - 0S5 - wzs

TARIETA DE PROPIEDAD \

REVISION TECNOMECANICA Y DE .

. {GASES ’

LICENCIA DE CONDUCCION C ' \
PRESENTA FORMATO DE LIMPIEZA i

Y DESINFECQION DEL VEHICULO C

{MPLEMENTADO  ANTES  DEL

CARGUE.

CLAPIEZA Y HERMETICIDAD . | CALRICAQIOR | .. 0 . DBSERVACIONES

HERMETICO C |

PISO LIMPIO C T~

PAREDES LIMPIAS c

TECHO UMPIO C

NO SE ENCUETRAN SUSTANCIAS

QUE PRESENTEN RIESGOS DE c

CONTAMINACION, o

ELEMIENTOS ‘CAUFICATION CBSERVACIONES

TIENE ESTIBAS c

LOS ALIMENTOS SE TRANSPORTAN | &Y. A

DENTRO DE CANASTILLAS ‘
LAS CANASTILLAS ESTAN LIMPIAS N A ,

COLOCA LOS-ALIMENTOS SOBRE c

BASES, CANASTILLAS O ESTIBAS

P o yie i b LA R o o
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PROCESQ PRESTACION DE S8ERVICIOS S8OGIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-233
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LO8 S8ERVICIOS

SOCIALES Versibn: 0
ALCALDU KAYOR ) 2019026406 -
e e FORMATO VERIFICACION VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS CANASTAS CABILDOS |31/052019
SCORLTARADE WTLSHRACION SO0, IND[G ENAS

Hoje: 1de 1

EL CONDUCTOR Y SUS AUXILIARES PRESENTAN s,
LISTA DE ASISTENCIA AL PLAN DE GAPACITACION. \

EL CONDUCTOR Y SUS AUXILIARES PRESENTAN
CERTIFICADO MEDICO DE  APTITUD PARA

MANIPULAR ALIMENTOS CON VIGENGIA INFERIOR A C
UN AR,
CUENTAN CON DOTACION COMPLETA ¢

EL PERSONAL APLICA BUENAS PRACTICAS DE C
MANUFACTURA

QBIERVACIONES GENERALES

PR

LY/ AN
w17 N

I

FIRMA RESRONSABLE O COORDINADOR/A,
NOMBRE Y APELLIDOS:

?D§\\) ars. (_,OV\?{}O
cARGO: fooy o {og\shico

L. 1013465935¢,

S G lncle Coricacds
‘ FIRMA CONDUCTOR VEHICULO
NOMBRE ¥ APELLIDOS:

T Anis et Car® o/
EMPRESA: Aleps ol
C.C: P25 F85 99 %
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SETRLYARALL MTCGRalsr 800,

PROCESO DE PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

PROCEDIMIENTO PARA LA OPERACION DE LA ENTREGA DE APOYOS
ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO SA22-VERIFICACION DE ALIMENTOS EN BODEGA DE
ENSAMBLE CANASTAS CABILDOS INDIGENAS

FORMATO NO CONTROLADO

Fechadevista, 2V -0% ~ 2 0% 3

Cabildo indigena: o b (ldd @ e o o

Direccién:TU 338 - agh [ sor

Localidad: Wennedy |Teltforo: 3227132 S 16

Concepto higiénico sanitario de la bodega de ensamble: i \/\u ed 65 S o\
. ' s
Fechadevisita: 22 - | n— 7 o ¢ poato: ASOEL | aorised Sanitaria: D 7 -
“ o0H o O b O codeaty
NO NO .
L ASPECTOS A VERIFICAR CUMFIDE/ _GUMPLE | APLICA OBSERVACiONES

11, La bodega esté destinada exclusivamente para
-1el manejo de los alimentos.

2. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos
son de materiales que no generen sustancias
0xicas; resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes v con acabados libres
de grietas o defectos que dificulten la limpleza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.

ANEA

3. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos dispone de servicios sanitarios en buen

"lestado, funcionando adecuadamente, dotados con

jabdn liquido, toallas de papel o secador de manos,

‘Ipapel higiénico y papeleras con bolsa pléstica y

tapa.

\

4, La bodega destinada para el ensamble de
alimentos se encuentra en éptimas condiciones de
limpieza y desinfeccién.

5, Los alimentos envasados y materias primas
empleadas dan cumplimiento a Ja Resolucién
5109/2005 por medio de las cuales se establecen
los requisitos de rotulado o etiquetado que deben
cumplir los alimentos y materias primas de
alimentos para consumo humano.

A

6. La vida Gtil de cada alimento corresponde a lo
establecido en las fichas técnicas de producto.

7. Todos los alimentos son ensamblados bajo
techo.

8. Las canastas se gjustan a fas especificaciones
de calidad establecidas en las fichas técnicas de los
alimentos.

9. Las canastas se ajustan a las especificaciones
de cantidad establecidas en las fichas técnicas de
jos alimentos y de canasta.

40. Los alimentes corresponden al fistado de
muestras de marcas aprobadas.

11. El empaque primario y secundario de los
alimentos es acorde con lo especificado en el anexo
técnico y fichas téenicas de los alimentos.

L

ANAVIRSRYATAY
P
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T

morento de la visita,

= ‘de ensamble de allmentos.

o leima 2 4 AlReds

P S A SRS ST
L

12, El personal menlpulador cuenla con el plan de
Gapacitacidn conlinua y este se pueds verdficar en e

RN R AR
B ;{ﬂ“ﬂég}ﬁs
LA R \.:“..i‘%@a SR

13. El personal manlpulador de alimentos cuenta con
Certiflcado médico de aptitud para menipular alimentos con
facha de expedicién menor & un afio y estos documentos
pueden verlficarse en el momento ds la visita.

14. E| personal manipulador de alimentos cuenta con la
respectiva dotacién.

S
/
_

e

15. Bl personal manipulador de alimentos aplica las buenas
précticas higlénicas y de manufactura.

16. Cuentan con plan de saneamlento ajustado a la bodega /

OBSERVAGIONES GENERALES

\

\

\

Nombrs del representanta

del proveedor del cabildo: *cézb' '4CJ{0'QQ/‘9 Ca,“c‘c;;/&

Nombre del profesional en

COrcCo/e?

tricion:
e @@Arﬁc m@mg NGO
S i

Flrma:

No. Decédula: 7'»p SE5 9%

No. De cédula: 5\%@%}5

Gargo:;
: 2

iy

B R

Reallzar verificacién mensual a las condiciones de la bodega y calldad de los alimentos del provaedor de alimentos del cabiido,
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PROCESO DE PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIAL
PROCEDIMIENTO PARA LA OPERACION DE LA ENTREGA DE APOYOS
st ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES
R FORMATO SA21.VERIFICACION VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS
CANASTAS CABILDOS INDIGENAS
R A T N O RO AT
INFORMACION DEL CONTRATO- CABILDO INDIGENA; o
NOMERD: 2ou3-zons [FECHA: | 20-05- 2oms ]
OPERADOR: D:ifisioricie i fiombys ool Cahie )
’ Ceo VMo Kictuw an
:‘ECHA VERIFICACION: 2.8 -05 - 2025 HORA VERFICACION: 0SS 00 vmt
0. DE ENTREGA: 7 {PROVEEDOR: B odeion Gote..
DATOS VERICULD: ‘ : - : '
lLPO DE VEHICULO: turgon ‘
PLACA: SXx 065 CAPACIDAD: 3500 K\
LLEVA LEYENDA “TRANSPORTE DE ALIMENTOS": Si: v~ NO:
Calificacion de s verlficacién es: C = CONFORME - N.C,: NO CONFORME
: DOCURMENTOS . ] causicacion N .- OBSERVACIONES
CONCEPTO SAMITARIO CUMPLE O
FAVORABLE-MENOR A UN AR c
FECHA: 16-0\ - 20158
TARJETA DE PROPIEDAD c \
REVISION TECNOMECANICA Y DE _
. |eases C
LICENCIA DE CONDUCCION c ' \
PRESENTA FORMATO DE LIMPIEZA '
Y DESINFECCION DEL VEMICULO
IMPLEMENTADO  ANTES Del| © C
CARGUE.
" T APIEZA Y HERMETICIDAD | CALFIGACION | -~ DBSERVACIONES
HERMETICO c S
PISO LIMPIO _C >~
PAREDES LIMPIAS C O~
TECHO LIMPIO C N~
NO SE ENCUETRAN SUSTANCIAS
QUE PRESENTEN RIESGOS DE c
CONTAMINACION, N
- ELEMENTOS " | CAUFICACION L OBSERVACIONES
TIENE ESTIBAS C T
LOS ALIMENTOS SE TRANSPORTAN c
DENTRO DE CANASTILLAS
LAS CANASTILLAS ESTAN LIMPIAS C : \
COLOCA LOS ALIMENTOS SOBRE C
BASES, CANASTILLAS O ESTIBAS
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PROCEDIMIENTO OFE

PROGERD FRES TACION E BERVIGIOS BOCIALES FARA LA INGILUBIGN SOCIAL

FORMATO VERIFICAC 10N VENICULGS OE TRANGFGRTE DE ALMENTOS CANABTAS CABILDGS |21/462015

Chibegs FORFSS 253
RACIEIH ENTREGA G AFGYOS ALIREHTARIOB EH LOB BERWCIGE P
BOGIALES SR

INOlGE AR

Haos 1ce1

Mty

EL CONDUGTOR ¥

EL CONDUCTOR

UN ANO,

[—

LISTA DI ABISTENGIA AL PLAN DF

T ——————— i

T PR GRALT G e

e

BUB AUKILIARES PRe 6

- T S —

GUG AUXILIAIRES PrEse

CERTIFICADO  MIEBIGO  bE AFTITURD  PARA
MANIPULAR ALIMENTOS GON viae

CUENTAN CON DOTACION COMPLITA

CAPACITACION,

HEIA INFERIGI A C

et

< N

EL PERGONAL APLIGA BUINAG PRAGIICAS

k4

:CM-IFICACM ol OBBERYACIONES ©5.

{TAN C

ITAN

De
MANUFAGTURA ¢
Qliﬂﬁl*VAC!QNEﬂ_ﬂlm[iﬂlﬂﬂ B ”iE!}T”"':m',"jf-/,.’f‘"ﬁ'f"w‘-/f" R R R N S s ey

R v s gy e

v

waamp v o

A\u Ny Ccme;’;a

NOMDRE Y APELLIDOG;

FIRMA REBRON

BABLE O COORDINADOIUA FIRIA_CORN

OUCTOR VEHICULO

1

CARQGO: qu) 7} (uq ‘:,"\ 34

La ”i
EMPRESA; 804’»}9072 Fo <o fa

C.C: (61365095¢

C.C: 3 7517?}‘1
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PROCESO DE PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

PROCEDIMIENTO PARA LA OPERACION DE LA ENTREGA DE APOYOS
ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO SA22-VERIFICACION DE ALIMENTOS EN BODEGA DE
ENSAMBLE CANASTAS CABILDOS INDIGENAS

FORMATO NO CONTROLADO

Fechadevisita:. 78 -0S - 1018

Cabildoindigena:  Coo\do VYauc v o

Direccion:

Localidad: Xeennedy

Teléfono:

B2 AU NABHS

Concepto higiénico sanitario de la bodega de ensamble: R ooke Yo~ HAe Co for.

Fechade visita: (2. - OB~ 72o14

Acta No.: ASO6C

o394 91

Sob vred

Autoridad Sanitaria:
Sor Occrr e/v\c

- ASPECTOS A VERIFICAR

NO
CUMPLE

NO

CUMPLE | APLICA

OBSERVACIONES

1. La bodega esta destinada exclusivamente para
€l manejo de los alimentos.

“festado, funcionando adecuadamente, dotados con

2. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos
son de materiales que no generen sustancias
toxicas; resistentes, no porosos, impermeables, na
absorbentes, no deslizantes y con acabados libres
de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.

/
/ .

3. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos dispone de servicios sanitarios en buen

jabén liquido, toallas de papel o secador de manos,
papel higiénico y papeleras con boisa plastica y
tapa.

~

4. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos se encuentra en optimas condiciones de
limpieza y desinfeccién.

5, Los alimentos envasados y materias primas
empleadas dan cumplimiento a Ja Resolucién
5109/2005 por medio de las cuales se establecen
los requisitos de rotulado o etiguetado que deben
cumplir los alimentos y materias primas de
alimentos para consumo humano.

6. La vida util de cada alimento corresponde a lo
establecido en las fichas técnicas de producto.

\

7. Todos los alimentos son ensamblados bajo
techo.

\

8. Las canastas se ajustan a las especificaciones
de calidad establecidas en las fichas técnicas de los
alimentos.

\

9. Las canastas se ajustan a las especificaciones
de cantidad establecidas en las fichas técnicas de
jos alimentos y de canasta.

'P(Afa Cviol\a boyade Peso
€~ e\ MeccadeTipo &

" Pero Yoy e Geso ew €l
wmotode Y ipo A

40. Los alimentos corresponden al listado de
muestras de marcas aprobadas.

11. El empaque primario y secundario de los
alimentos es acorde con lo especificado en el anexo
técnico Y fichas técnicas de los alimentos.

N

—
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12. El personal manipulador cuenta con el plan de

capacitaclén continua y este se puede verificar en el
momento de la visita.

e

13. El personal manlpulador de alimentos cuenta con
Certificade médico de aptitud para manlpular alimentos con /
facha de expedicién menor a un afio y eslos documantos

pueden verlficarse en el momento de Ia visita,

14, El personal manlpulador de allmentos cuenta con la
respectiva dotacién,

15. El personal menlpulador de alimentos eplica las buanas
précticas higlénicas y de manufactura.

16, Cuentan con plan de saneamlento ajustado a Ia bodega /
-~ 'de ensamble de allmentos.

OBSERVACIONES GENERALES

\

\\

\\\

\

Nombre del represontante /SMﬁc/@% Nombre del profesional en

del proveedor del cabilda:

nutriclgn:
/ 3 Q,D@lrﬁcm&mmmc;h
- i rrae] 1377 Flrma: 2
No, Da cédula: "?75 { No. De cédula: 5\?&0%3’5

cargo: Z0O7) 4""{ ST Cargo: .y faY e

3 j LA g TG TR Cmn e ol yarerrery
= A 8% % 13 m\""'r TV »;i»>-”3—‘5:i'\‘l\v:\'-'r DRI, .f,‘-‘.‘Lm.\‘.rr\»‘ﬁk'\.'{ﬁ:u-lmﬁfi},}‘ﬂ{;, '1":*«-".‘?9;‘,&’":5?#1\
3")\;’1'-" o "il‘;'vﬂ‘ M S A & 4 57 4
Pl N S OBIETIVG £

BTG

Realizar verificaclén mensual a las condiciones de la badega y calidad de los allmenlos del proveedor de alimentos del cablido,
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PROCESO GESTION AMBIENTAL

Cadigo: FOR-GA-009

Version: 0

ALCALDAMAYOR
DEBOGOTADLC.
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

FORMATO REGISTRO, MEDICION Y CONTROL DE RESIDUOS ENTREGADOS

Fecha: Memo 12021031818 — 21/10/2021

Pagina: 1de 2

ombre de Unidad Operativa:
bildo Kichw a

DIA_

{.ocalidad:

v O m\\vq

Direccion:

CHA? | Bon 23

Fése de transicion: -
i il

@I~ N[ W[N =

43,1 8
7

3,4 W

i

AR

13, 1K

ima di ponsable
ambiental y/o responsable de
fa unidad operativa

Firma del % iponsable

ambiental y/o responsable de

la unidad operativa

Firma del responsable
ambiental y/o responsable de
launidad operativa

Firma del responsable
ambiental y/o responsable de
la unidad operativa

Firma del responsable
ambiental y/o responsable de

la unidad operativa

Firma del responsable
ambiental'y/o responsable de
1a unidad operativa

En este formato se hara el registro de! peso en kilogramos (kg) de los residuos sélidos
(bolsa blanca). De igual manera el personal de aseo evaluara con un cumple C y no cumpl
ambiental de la unidad operativa debera garantizar las acciones correctivas a lugar para subsanar el no cumplimiento. Los espacios que no cuentel

con el nimero cero “0”. La informacion debera diligenciada a diario.

cada vez que sean entregados al operador de aseo (bolsa negra) y al reciclador de oficio materiales reciclables
le NC las condiciones de los residuos dispuestos en el punto ecologico, de encontrarse un NC, el responsable
n con un valor a consignar deberén ser diligenciados |




